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пищеблока ФМБОУ лицея с.Месягутово СОШ в с.Ариево им.М.Нафикова,
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телефон 83479824626, эл почта: 052_arievo@mail.ru
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I. Общие сведения об образовательной организации
(указывается следующая информация):

Руководитель образовательной организации Шакиров Фларис Данисович



Ответственный за питание обучающихся Ахметгалина Регина Ирековна
Численность педагогического коллектива, 14 чел.
Количество классов по уровням образованияс 11
Количество посадочных мест  62
Площадь обеденного зала ________________________________________________

№
п/п

Класс Количество
классов

Численность
обучающихся, чел.

всего в том числе льготной
категории

1 1 класс 1 23 11
2 2 класс 1 17 7
3 3 класс 1 19 12
4 4 класс 1 17 8
5 5 класс 1 15 8
6 6 класс 1 16 11
7 7 клсс 1 18 13
8 8 класс 1 20 8
9 9 класс 1 22 12

1010 11 класс 1 3 1

II. Состояние уровня охвата горячим питанием обучающихся
по возрастным группам

1. Охват одноразовым горячим питанием обучающихся 
по возрастным группам

№
п/п Контингент по группам

обучающихся
Численность,

чел.

Охвачено горячим питанием
количество,

чел.
% от числа

обучающихся
1 2 3 4 5

1.1 Учащиеся 1-4 классов – 
всего,

75 74 98%

в том числе учащиеся 
льготных
категорий

39 38 97%

1.2 Учащиеся 5-8 классов – 
всего,

68 68 100%

в том числе учащиеся 
льготных категорий,

29 29 100%

в том числе за
родительскую плату

39 39 100%



1 2 3 4 5
1.3 Учащиеся 9-11 классов – 

всего,
24 24 100%

в том числе учащиеся 
льготных
категорий,

11 11 100%

в том числе за 
родительскую плату

13 13 100%

Общее количество 
учащихся всех 
возрастных групп – всего,

168 168 100%

в том числе льготных
категорий

79 79 100%

2. Охват двухразовым горячим питанием обучающихся по возрастным группам 

№
п/п Контингент по группам

обучающихся
Численность,

чел.

Охвачено горячим питанием
количество,

чел.
% от числа

обучающихся
2.1 Учащиеся 1-4 классов – 

всего,
8 8 100%

в том числе учащиеся 
льготных
категорий

8 8 100%

2.2 Учащиеся 5-8 классов – 
всего,

9 9 100%

в том числе учащиеся 
льготных категорий,

9 9 100%

в том числе за 
родительскую плату

- - -

2.3 Учащиеся 9-11 классов – 
всего,

1 1 100%

в том числе учащиеся 
льготных
категорий

1 1 100%

в том числе за
родительскую плату

- - -

Общее количество
учащихся всех
возрастных групп – всего,

18 18 100%

в том числе льготных
категорий

18 18 100%



III. Тип пищеблока 
(столовая на сырье, столовая, работающая на полуфабрикатах, 

буфет-раздаточная)

IV. Форма организации питания

Форма предоставления питания Cамостоятельно/аутсорсинг
Оператор питания/поставщик Индивидуальный предприниматель
Адрес местонахождения оператора 
питания/поставщика

452530,  Респ.Башкортостан,Дуванский
район, с.Месягутово , ул.Пушкина 8

Фамилия, имя отчество руководителя, 
контактное лицо оператора 
питания/поставщика

Абьялилова Диана Флорисовна

Контактные данные: тел. / эл. почта 89603999449
Дата заключения контракта
Длительность контракта

V. Инженерное обеспечение пищеблока

Водоснабжение централизованное
Горячее водоснабжение водонагреватель
Отопление  собственная котельная
Водоотведение  локальные сооружения
Вентиляция помещений  искусственная



VI. Проектная мощность (план-схема расположения помещений) пищеблока

VII. Материально-техническое оснащение пищеблока:

1. Перечень помещений и их площадь, кв. м
(перечень и площадь помещений в зависимости от типа предоставления питания)

№
п/п

Наименование цехов и
помещений

Площадь помещения, кв. м
столовые,

работающие на
сырье

столовые,
работающие на
полуфабрикатах

буфет-
раздаточная

1.1 Складские
помещения

21,6

1.2 Производственные 
помещения:

1.2.1 овощной цех (первичной 
обработки овощей)

3,7 – –

1.2.2 овощной цех (вторичной 
обработки овощей)

4,6 – –

1.2.3 мясо-рыбный цех 6,9 – –
1.2.4 доготовочный цех – –
1.2.5 горячий цех 34,4 –
1.2.6 холодный цех - –
1.2.7 мучной цех - – –
1.2.8 раздаточная 5
1.2.9 помещение (или место) 

для резки хлеба
3

1.2.10 помещение для обработки
яиц

6,9 –

1.2.11 моечная кухонной 
посуды

10,2 –

1.2.12 моечная столовой посуды 10,2 –

1.2.13 моечная и кладовая тары - –

1.2.14 производственное 
помещение буфета-
раздаточной

– –

1.2.15 посудомоечная буфета-
раздаточной

– –

1.3 Комната для приема 
пищи (персонал)

2. Характеристика технологического оборудования пищеблока



№
п/п

Наименование
цехов и

помещений

Характеристика оборудования

на
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ов

ан
ие
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уд
ов

ан
ия
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ст
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ед
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иц
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уд

ов
ан

ия
(%

)

1 Склад Морозильн
ик

1 05.2022 2022 10

Всеы
товарные

1 25.11.2003 2003 50

2 Мясной цех Морозильн
ик

1 2014 2014 50

3 Кухня Котел
пищевароч

ный
электричес

кий

1 2014 2014 50

Шкаф
холодильн

ый

1 2006 2006 50

Машина
протировоч

ная

1 2024 2024 10

Плита
электричес

кая с
жарочным
шкафом

2 2009 2009 50

2012 2012 50

3. Дополнительные характеристики технологического оборудования

№ Наименование Характеристика оборудования



п/п
технологичес-

кого
оборудования

на
зн

ач
ен

ие

ма
рк

а

пр
ои

зв
од

ит
ел

ь-
но

ст
ь

да
та

из
го

то
вл

ен
ия

ср
ок

 с
лу

ж
бы

1 Тепловое Плита
электрическая
с жарочным

шкафом

ЭП-4ЖШ 30.01.2019

ЭП-К ЖШ 05.09.2012

Котел
пищеварочны

й

КПМЭМ 60-9Т 25.08.2020

2 Механическое
3 Холодильное Шкаф

холодильник
Indesit 2009

4 Весоизмери-
тельное 
оборудование

Весы
товарные

Elves39357



I
4. Дополнительные характеристики обслуживания оборудования

№
п/п

Наименование
технологичес-

кого
оборудования

Характеристика мероприятий
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р
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ар

ог
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Ф
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1 Тепловое - - 1 раз в год - Кабирова 
Г.Х.

2 Механическое - - 1 раз в год - Кабирова 
Г.Х

3 Холодильное - - 1 раз в год - Кабирова 
Г.Х

4 Весоизмери-
тельное 
оборудование

- + 1раз в год - Хатмулли
на Р.Р.

VIII. Характеристика помещения и оборудования, план-схема столовой

№
п/п

Наименова
ние

оборудован
ия

Характеристика оборудования столовой,
площадь (кв.м)

количество
единиц

оборудования (ед.)

дата его
приобретения

процент
изношенности
оборудования

(%)

количество
посадоч-

ных мест в
обеденном
зале (ед.)

1 Обеденный залСтолы-13
Стулья-78
Раковина-3
Сушилка для рук-2

        2009 50 78

2 Овощной цехМоечная ванна-1
Водогрейка-1
Раковина-1

        2009 50 -



3 Мясной цех Произ-е столы-3
Моечная ванна-2
Раковина-1
1-
Водогрейка-1

          2009 50 -

4 Горячий
цех

Произ-е столы-4
Пищев-йкотел-1
Овощерезка-1
Подтоварник-1
Моечная ванна-1
Раковина-1
Плита-2
Духовой шкаф-1
Холодильник-1

2009 50 -

5 РаздаточнаяМармит-1
Произ-е столы-2

2009 10 -

6 Моечная
кухонной
посуды

Стелаж-2
Плдтоварник-1
Моечная ванна-6

2009 10 -

7 Моечная
столовой
посуды

Моечная ванна-6
Произ-е стол-2
Водогрейка-1
Стол для отходов-1

2009 10 -

8 Складские
помещения

Стеллаж-2 2009 10 -

9 Коридор Морозильный ларь-1
Хлебный шкаф-1

2009 10 -



IX. Характеристика бытовых помещений

№
п/п Перечень бытовых помещений

Характеристика помещения

площадь (кв. м)
количество единиц
оборудования для

бытовых целей (ед.)
1 Обеденный зал 71,1 1
2 Мойка 10,2 1
3 Мясной цех 6,9 2
5 Овощной цех 3,7 1
6 Туалет 1,8 -
7 Коридор 58,5 1
8 Комната отдыха 6,9 -
9 кухня 34,4 5

X. Штатное расписание работников пищеблока

№
п/п

Наименов
ание

должностей

Характеристика персонала столовой

ко
ли

че
ст

во
ст

ав
ок

ук
ом
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-
то
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ос
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зо
ва

ни
е

кв
ал

иф
ик

ац
ио

н-
ны

й 
ра

зр
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чи
е

ме
дк

ни
ж

ки

1 Кладовщи
к

1 1 Среднее-спец-ое III 6 да

2 Повар 1 1 Среднее-спец-ое V 19 да
4 Кухонный 

работник
1 1 Среднее-спец-ое III 9 да

XI. Организация прохождения практики студентов профильных колледжей
на базе общеобразовательных организаций

Количество
общеобразовательных

организаций,
организовавших

прохождение практики
(ед.)

Количество студентов,
прошедших практику в
текущем учебном году

(чел.)

Из них количество
трудоустроенных (чел.)



                                                                                  
 




